
UE MOD DÉNOMINATION DÉNOMINATION COURS TD TP PT
MATIÈRE ENSEIGNEMENT h h h

7 8
4 4

Electrotechnique TP 8
Automatisme 7 8

Automatisme TP 8
18 20 16

Procédés Alimentaires 14
Procédés Alimentaires TP 2 32

14 2 32
Total 32 22 48

Analyses sensorielles 2 16
Mécanique des fluides TP 12

2 28
Génétique moléculaire 10 6

Génie fermentaire 10 6
Génie fermentaire TP 2 18 4

20 14 18 4
6 2 4
4
6 4

16 6 4
Total 36 22 50 4

Gestion 6 12
Droit du travail 12

18 12
Relatios Humaines 4 12

Anglais 4 6 6
Rencontre 4

8 18 10
6 4
4 6

Maîtrise statistique des 
procédées 4 6 4

Période de sortie de formation 4
14 16 4 4

Total 32 36 22 14
Projet tutoré 44

44,0
10

Total 44,0
SEMESTRE 4 10 SEMAINES 100 80 120 62,0
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lle 9 Projet tutoré

Stage Professionnel

Étude de Filières 
Alimentaires (Brasserie, 
Chocolaterie, Viande)
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6 Gestion-législation

7 Communication- PPP- 
Langues appliquées 2

8

MDP : Enseignements 
technologiques et 
généraux pour 
l'entreprise

Qualité et HACCP
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3 Biochimie et Physico-
chimie Appliquées

4

Microbiologie 
Industrielle et 
Génétique 
Fondamentale

5

MDP : Enseignements 
technologiques et 
généraux pour 
l'entreprise
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1
Electrotechnique  
Automatisme 
Régulation

Electrotechnique et 
Capteurs-Analyseurs

2
Technomogie 
Alimentaire : Procédés 
de fabrication


